
 

Informationen für den ersten Schultag 

 
Für die Arbeit im Unterricht werden Fachbücher benötigt. Diese sind vor Schulstart für den jeweiligen Beruf zu besorgen. 

 
 
 
 
 
 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 Hotelfachfrau/Hotelfachmann  Fachfrau/Fachmann für Restaurants- 
und Veranstaltungsgastronomie 

 Fachkraft Gastronomie 

 Koch/Köchin 
 Fachkraft Küche 
 

 Fachfrau/Fachmann für 
Systemgastronomie 

Erlebnis Hotel 1, Lernfelder 1-9  Erlebnis Restaurant 1, Lernfelder 1-9 Erlebnis Küche 1, Lernfelder 1-5 Erlebnis Systemgastronomie 1 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-762-7 
45,20 € (ohne Gewähr) 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-759-7 
45,20 € (ohne Gewähr) 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-764-1 
33,60 € (ohne Gewähr) 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-855-6 
45,20 € (ohne Gewähr) 

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-hotel-1  

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-restaurant-1  

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-kueche-1  

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-systemgastronomie-1  

Erlebnis Hotel 2, Lernfelder 10-13  Erlebnis Restaurant 2, Lernfelder 10-13 Erlebnis Küche 2, Lernfeld 6-14  

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-763-4 
22,00 € (ohne Gewähr) 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-760-3  
22,00 € (ohne Gewähr) 

Buch und E-Book (+ Digi Box) 
ISBN 978-3-99113-765-8 
45,20 € (ohne Gewähr) 

 

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-hotel-2  

https://www.traunerverlag.de/shop/ 
erlebnis-restaurant-2  

https://www.traunerverlag.de/shop/erlebnis-
kueche-2 



 

Kleiderordnung für den Lernfeldunterricht in den Praxisräumen 

 

 
 
 

2-jährige 
Berufe 

1. Ausbildungsjahr 2. Ausbildungsjahr 
Fachkraft für Gastronomie 

 
Servierkleidung für Damen bestehend aus schwarzer, eleganter Hose (keine Jeans / keine Leggins) oder 
knielangem schwarzem Rock 
 schwarzem, elegantem Gürtel (keine Silbernoppen, etc.) 
 schwarzen Socken/Strümpfe (keine Sneaker-Socken) 
 weißer Hemdbluse mit Kragen bis oben hin zum Zuknöpfen, langärmlig  
 schwarzen geschlossenen, eleganten Schuhen (keine Stöckelschuhe) 
 evtl. Weste 
 evtl. Schürze 

 

 oder 
 

 Dirndl mit schöner Bluse 
 naturfarbenen oder schwarzen Strümpfen (Kniestrümpfe / Strumpfhose) 
 schwarzen geschlossenen, eleganten Schuhen (keine Stöckelschuhe) 
 
Servierkleidung für Herren bestehend aus schwarzer, eleganter Hose (keine Jeans) 
 schwarzem Gürtel (keine Silbernoppen, etc.) 
 schwarzen Socken / Strümpfe (keine Sneaker-Socken) 
 schwarzen geschlossene, eleganten Schuhen 
 weißem, langärmligen Hemd 
 Krawatte / Fliege 
 Weste 
 evtl. Schürze 

 

oder 
 

 Lederhose 
 weißem Trachtenhemd 
 kniehohen Trachtensocken 

 
 Servierkleidung in schwarz / weiß oder 

Tracht, schwarze geschlossene Schuhe, 
Kellnermesser (siehe 1. Ausbildungsjahr) 

 



 

 schwarzen geschlossenen Trachtenschuhe 
 
Kochkleidung für Damen und Herren 
bestehend aus Kochhose, Kochjacke, Kochmütze, Halstuch, Schürze und festem Schuhwerk 

 
Fachkraft für Küche 

 
Kochkleidung für Damen und Herren 
bestehend aus Kochhose, Kochjacke, Kochmütze, Halstuch, Schürze und festem Schuhwerk 
 
 
 

siehe 1. Ausbildungsjahr 

3-jährige 
Berufe 

 

1. Ausbildungsjahr 2. und 3. Ausbildungsjahr 
Hotelfachleute, 

 Kaufleute für Hotelmanagement,  
Fachleute für Restaurants und Veranstaltungsgastronomie 

 
Servierkleidung für Damen bestehend aus schwarzer, eleganter Hose (keine Jeans und keine Leggins) 
oder knielangem schwarzem Rock 
 schwarzem, elegantem Gürtel (keine Silbernoppen, etc.) 
 schwarzen Socken / Strümpfen (keine Sneaker-Socken) 
 weißer Hemdbluse mit Kragen bis oben hin zum Zuknöpfen, langärmlig  
 schwarzen geschlossenen, eleganten Schuhen (keine Stöckelschuhe) 
 evtl. Weste 
 evtl. Schürze 

 

 oder 
 

 Dirndl mit schöner Bluse 
 naturfarbenen / schwarzen Strümpfen (Kniestrümpfe oder Strumpfhose) 
 schwarzen geschlossenen, eleganten Schuhen (keine Stöckelschuhe) 
 
Servierkleidung für Herren bestehend aus schwarzer, eleganter Hose (keine Jeans) 
 schwarzem Gürtel (keine Silbernoppen, etc.) 
 schwarzen Socken / Strümpfe (keine Sneaker-Socken) 

 
 Servierkleidung in schwarz / weiß oder 

Tracht, schwarze geschlossene Schuhe, 
Kellnermesser (siehe 1. Ausbildungsjahr) 

 



 

 schwarzen geschlossene, eleganten Schuhen 
 weißem Hemd, langärmlig 
 Krawatte / Fliege 
 Weste 
 evtl. Schürze 

 

oder 
 

 Lederhose 
 weißem Trachtenhemd 
 kniehohen Trachtensocken 
 schwarzen geschlossenen Trachtenschuhe 
 
Kochkleidung für Damen und Herren 
bestehend aus Kochhose, Kochjacke, Kochmütze, Halstuch, Schürze und festem Schuhwerk 
 

Koch/Köchin  
 
Berufskleidung für Damen und Herren 
bestehend aus Kochhose, Kochjacke, Kochmütze, Halstuch, Schürze und festem Schuhwerk 
 

siehe 1. Ausbildungsjahr 

Fachleute für Systemgastronomie 
 
Berufskleidung für Damen und Herren 
betriebsübliche Kleidung einschließlich Kopfbedeckung, wenn keine Uniform vorhanden ist, dann 
Servierkleidung in schwarz / weiß 
 

siehe 1. Ausbildungsjahr 

Bei Nichtbeachtung der Kleidervorschrift kann der Schüler für die Unterrichtseinheit aus hygienischen Gründen vom praktischen Unterricht 
ausgeschlossen werden. Finden im Rahmen dieser Unterrichtseinheit praktische Leistungsnachweise statt, so können die Auszubildenden daran 
nicht teilnehmen. Auf Grund des schuldhaften Verhaltens wird die Note 6 erteilt. Bei 3-maliger Missachtung der Arbeitskleidung wir der Lehrling in 
den Ausbildungsbetrieb entsendet.  


